HOTEL
BRANICKI

CHRZCINY W RESTAURAC]JI ORANZERIA

MENU I
Koszt: 95,00 zl/osoba

Zupa (prosimy o wybor jednej dla wszystkich Gosci)
Krem z kalafiora z groszkiem ptysiowym
Ros6t z makaronem i warzywami julienne
Krem z pomidoréw z serkiem mascarpone
Zupa z kurek

Danie gléwne (prosimy o wybér jednego dla wszystkich Gosci)
Pier$ kurczaka faszerowana pomidorami suszonymi i mozzarellg

podana z ziemniakami z koperkiem i marchewka po parysku, sos ziolowy
KhAhE

Poledwiczka wieprzowa sous-vide z dodatkiem ziemniakéw pieczonych
i fasolki szparagowej, sos kurkowy
L
Zraziki ze schabu z pieczarkami, kopytka,
warzywa gotowane na parze, sos pieczeniowy

Przekaski zimne
Sledz z jabtkiem w émietanie
Jajka faszerowane
Pasztet z kurczaka z rodzynkami
Frittata z kurkami
Miesa pieczone wlasnego wyrobu
Satatka grecka
Grillowane roladki z cukinii z papryka i pasta serowa
Warzywa sezonowe lub pikle
Sosy zimne, pieczywo
lub
Przekaski zimne
Terrina z fososia
Sakiewki z szynki z satatka jarzynowa
Pasztet wieprzowy
Fritatta szpinakowa z serami koryciriskimi
Mozaika roladek drobiowych
Mix satat z prazonymi pestkami
Satatka brokutowa z szynka




Warzywa sezonowe lub pikle
Sosy zimne, pieczywo

Napoje, desery
Kawa
Herbata
Sok owocowy - 0,5 L.
Woda mineralna - 0,5 1.
Wybér ciast z wlasnej cukierni - 3 rodzaje

MENU II
Koszt: 110,00 zl/osoba

Zupa (prosimy o wybor jednej dla wszystkich Gosci)
Krem z brokuléw z serkiem mascarpone
Zupa grzybowa z diablotka
Krem z selera i pora z chipsami bekonowymi
Kotduny w bulionie

Danie gléwne (prosimy o wybér jednego dla wszystkich Gosci)
Sznycle z indyka w sosie paprykowym, kluseczki ziotowe,

warzywa gotowane na parze
*EhrE

Schab pieczony w sosie mysliwskim z torcikiem ziemniaczanym,
warzywa grillowane
s

Dorsz w sosie cytrynowym, kolorowy ryz, mix salat z sosem vinaigrette

Przekaski zimne
Tatar z wedzonego pstraga z kaparami
Sledz korzenny
Galantyna z kaczki z zurawing
Quiche ze szpinakiem
Miesa wedzone wlasnego wyrobu: szynka, schab, karkéwka
Mix satat z grillowanym kurczakiem
Rozki z szynki z satatka jarzynowa
Marynaty
Sosy zimne, pieczywo
lub
Przekaski zimne
Sandacz faszerowany
Tatar ze §ledzia na zielonym jabltku
Pasztet z dziczyzny z sosem tatarskim
Kulebiak z pomidorami
Schab ze $liwka, poledwiczka faszerowana morela
LiScie szpinaku z bekonem i jajkiem przepiérczym
Torcik z mozzarelli z bazylig i pomidorami
Marynaty
Sosy zimne, pieczywo

Napoje, desery
Kawa




Herbata
Sok owocowy 0,51
Woda mineralna 0,51
Ciasto z wlasnej cukierni
Babeczki z owocami i bitg $mietang
Musy owocowe: truskawkowy, z kiwi, brzoskwiniowy
Owoce

MENU DZIECIECE

Roso6t z makaronem domowym
*hk

Filet z kurczaka z ziemniakami lub frytkami, mizeria lub suréwka z bialej kapusty

PROPOZYCJE ALKOHOLI:

Woédka Zubréwka, Bols, Wyborowa - 0,5 1. - 50,00 zt
Johnnie Walker Red Label - 0,7 1. - 110,00 zt
Stock 84 VSOP - 0,7 1. - 90,00 zt
Wino stolowe (biale i czerwone) - 45,00 z1/butelka
Gin Seagram’s 0,7 1. - 105,00 zt
Wino musujace - 40,00 zt/but.

NAPOJE ZIMNE:
Soki owocowe - 5,00 zt/200 ml.
Napoje Pepsi - 5,00 zt/200 ml.

Dzieci do lat 4 goscimy bezplatnie.
Dzieci w wieku 4-10 lat odplatnosé 50%

Wszystkie dania serwowane w Restauracji ORANZERIA
przygotowywane sa wylacznie na bazie naturalnych skladnikéw.
W naszej kuchni nie stosujemy konserwantoéw i sztucznych dodatkéw.

Informacje i rezerwacje:
HOTEL BRANICKTI * * * *
ul. Zamenhofa 25, 15 - 435 Bialystok,
tel.: (+ 48 85) 665 25 00, fax: (+ 48 85) 665 25 01 e-mail:
restauracja@hotelbranicki.com.pl, www.hotelbranicki.com.pl

Serdecznie zapraszamy !



